
 

 

   

  

 
 

 
 

WEIHNACHTSBRUNCH 
26. Dezember 2013  

 
 

Cruditées 
Fingerlange halbzentimeterdicke Stifte von Karotte, Stangensellerie, Gurke, Rettich 

und Paprikaschoten serviert mit Kräuterquark, Olivenfrischkäse, Avocado-Guacamole, 
Paprikachutney 

 
Mezze 

Schafskäsecreme mit Paprika 
Grüne und schwarze Oliven 

Gurkenstücke und Kirschtomaten 
 

Antipasti mit frischen Kräutern und Olivenöl 
Gegrillte Rote Paprika 
Gegrillter Romanesco 

Gegrillte Karotten 

Geschmorte Rote Zwiebeln mit Sternanis 
Geschmorter Rosenkohl 

Geschmorte Kirschtomaten mit Honig 
 

Salate 
Insalata Caprese 

Strauchtomaten und Büffelmozzarella mit Basilikum, Olivenöl und  
Balsamessig Caesar’s Salad 

Römischer Salat mit Parmesan-Knoblauch Dressing, Speckkrusteln und Brotcroûtons 
Gemischte Blattsalate mit Romana, Eichblatt, Kopfsalat, Kerbel, Baby Spinat, Rote Bete 

Blätter, Mizuna dazu verschiedene Dressings: 
French Dressing 

Olivenölvinaigrette 
Thousand Island Dressing 

Caesar’s Dressing 
Reissalat mit Lammfleisch und Zwiebeln 

Feldsalat mit Geflügelleber 
 Enterilette 

 
Kalte Vorspeisen 

 
Vesperplatte 
Seafoodbowl 

Lachs“Bellevue“ 
„Vitello Tonato“ 

Lachstatar an Walnussfocaccia 
Räucherfischauswahl 

 

Suppen 
Kanichenconsomme mit Gemüsejuilienne 

Pastinakencrémesuppe  
 



 

 

   

 
 
 
 
 

 
 
 

Warme Hauptgerichte 
 

Knuspriger Entenbraten mit Grünkohl und Kartoffelklößen 
Pochiertes Saiblingsfilet,Schmorgurken,Tagliatelle 
„Rogan Josh“-Indisches Lammcurry mit Pilawreis 
Gefülltes Schweinefilet, Spitzkohl, Hefekartoffeln 

Dorschfilet, Wirsinggemüse, Granberry, Kürbis-Kartoffelplätzchen  
Gemüseauswahl  

 
 

Vom Tranchierwagen:  

 
Honig glasierter Schweineschinken 

 
Desserts 

Tirami-Su oder Semifreddo 
Fruchtmousse 

Schokoladenmousse 

Sorbetauswahl auf Crushed Eis 
Fruchtsalat oder geschnittene Früchte mit Sabayon oder Chaudeau oder Eis 

Kuchen oder Blechkuchen oder Tarte mit Sauce oder Eis 
Crème Brûlee 

Fruchtkompott oder Grütze 
gestürzte Crème wie Crème Caramel 

Pralinen oder Eiskonfekt oder Feingebäck 

warmes Dessert wie Buchteln oder Ofenschlupfer (Kipfelkoch)  
oder Crepes mit passender Sauce und Eis 

 
 


